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	方便米
	1　范围
	本标准规定了方便米的术语和定义、技术要求、生产加工过程、检验规则、标签、标志、包装、运输和贮存。
	本标准适用于以各种谷物如大米、小麦、燕麦、荞麦、青稞等粮食为原料，添加或不添加辅料、添加或不添加食品
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	3　术语和定义
	3.1　方便米
	以各种谷物如大米、小麦、燕麦、荞麦、青稞等粮食为原料，添加或不添加辅料、添加或不添加食品添加剂，以及
	3.2　复水性

	4　技术要求
	4.1　基本要求
	不得添加任何非食用原料，且原料应符合GB 2761、GB 2762、GB 2763的要求。不得超范围
	4.2　原辅料要求
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	4.2.4　青稞应符合GB/T11760的规定

	4.3　感官要求

	感官要求应符合表1的规定。
	表1 感官要求
	4.4　理化指标

	理化指标应符合表2的规定。
	表2 理化指标
	4.5　污染物限量

	表 3污染物限量
	4.6　微生物限量
	4.6.1　致病菌应符合GB 29921中粮食制品的规定。
	4.6.2　微生物限量还应符合表4的规定。


	表4微生物指标
	4.7　净含量

	净含量应符合国家质量监督检验检疫总局令（2005）第75号《定量包装商品计量监督管理办法》要求，检测
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	5.3　出厂检验
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	a)新产品投产前；
	b)停产一年以上重新回复生产时；
	c)主要原料、配方、关键工艺更改时；
	d)主管部门或授权机构提出全项目检验的要求时。

	5.4　判定规则

	    全部符合本标准要求时，判为合格。当检测结果中出现一项不合格时，可加倍抽样复检，对不合格项进行
	6　生产加工过程
	应符合GB 14881的规定。
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